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Muchas gracias por seleccionar nuestro producto.
Por favor lea cuidadosamente este manual de
instrucciones y consérvelo como referencia para el futuro.






Advertencias de seguridad

Su seguridad es importante para nosotros. Por favor, lea esta informacion
antes de usar su plantilla de induccién.

® Nunca utilice la plantilla de induccién como superficie de trabajo o
almacenamiento.

® Nunca deje objetos o utensilios sobre la plantilla de induccién.

e No coloque ni deje objetos magnetizables (por ejemplo, tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) o dispositivos electronicos (ordenadores, tablets,
reproductores de MP3 por ejemplo) cerca del aparato, ya que pueden verse
afectadas por su campo electromagnético.

® Nunca utilice su plantilla de induccién para calentar la habitacion.

® Después de su uso, siempre apague la plantilla como se describe en este manual
(es decir, mediante el uso de los controles tactiles).

* No permita que los nifios jueguen con la plantilla o se sienten, o se paren o se
suban en ella.

® No almacene articulos de interés para los nifios en los armarios que estan sobre
la plantilla. Si los nifios se suben en la supercie de coccién pueden sufrir lesiones
graves.

® No deje a los nifios solos o sin vigilancia en el area donde la plantilla esta en uso.

e Los nifios o las personas con una discapacidad requieren la supervision de una
persona responsable y competente para instruirlos en su uso. El instructor debe
estar convencido de que se puede utilizar el aparato sin peligro para ellos mismos
o sus alrededores.

e No intente reparar o reemplazar cualquier parte de la plantilla a menos que se
recomiende especificamente en este manual. Cualquier otro servicio debe ser
realizado por un técnico calificado.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar su plantilla de induccion.
No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la plantilla de induccion.

e No se pare en su plantilla de induccién.

e No utilice recipientes con bordes dentados o sartenes de arrastre a través de la
superficie de vidrio de ceramica ya que esto puede rayar el cristal.

® No utilice esponjas gruesas o cualquier otro agente de limpieza abrasivo para
limpiar la superficie de coccién, ya que pueden rayar la vidrio ceramico.

® Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante,
su agente de servicio o por personal cualificado con el fin de evitar situaciones de
peligro.

e Estaplantilla esta destinada a ser utilizada en aplicaciones domésticas y similares,
tales como: areas de cocina , personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo; casas de campo y entornos de tipo residencial.

® Este aparato cumple con las normas de seguridad electromagnéticos.




e Sino se instala correctamente la plantilla de induccién podria invalidar cualquier
® reclamacion de garantia o responsabilidad.
e Este aparatoy sus partes accesibles se calientan durante el uso.
Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos calefactores.
e Los nifios menores de 8 afios de edad deberan mantenerse lejos menos a no ser
que estén supervisados de forma continua.
Esta plantilla de induccién puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y por
personas con discapacidad fisica, sensorial o mental o con falta de experienciay
e conocimiento, si se les ha dado la supervisién o instrucciones relativas al uso del
aparato de una manera segura y que comprendan los riesgos involucrados.
e Los nifios no deberan jugar con la plantilla. La limpieza y mantenimiento de la
plantilla de induccion no deben ser hechos por nifios sin supervision.
Si se agrieta la superficie, apagar la plantilla de induccién para evitar la
e posibilidad de una descarga eléctrica, ya que el vidrio cerdmico protege de las
partes activas.
e La plantilla de induccion no esta disefiada para ser operado por medio de un
temporizador externo o un sistema de control remoto separado.

PRECAUCION:

Mantenga la plantilla de induccion y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

Cualquier proceso de coccién tiene que ser supervisado de forma continua.

Principio de la induccién

La coccién por induccion es una tecnologia de coccién segura, avanzada, eficiente, y
econémica.

Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente
en la utensilio. El vidrio ceramico se calienta por el calor generado por el utensilio
eventualmente caliente.

VIDRIO

CORRIENTE CERAMICO
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Utensilios correctos para la induccion

plantillas de induccién. Busque el simbolo de la induccion en el
INDUCTION| empaque o en la parte inferior de la sartén.

° QQQQ Sélo use utensilios de cocina con una base adecuada para las

e Las ollas y sartenes ferromagnéticos: Acero, hierro fundido, hierro esmaltado y
acero inoxidable, son las aptas para la induccién.

\/_L e

e Puede comprobar si el recipiente es adecuado
mediante la realizacion de una prueba de iman.

coloque un iman en el fondo de la cacerola. Si e
el iman es atraido, el utensilio es adecuada = P
para la induccién. @

® Los utensilios deben tener un fondo plano con un diametro entre 12cmy 28cm.

S

® Los recipientes hechos de los siguientes materiales no son adecuados: vidrio,
madera, porcelana, ceramica y loza, ni utensilios de puro acero inoxidable,
aluminio o cobre sin base magnética.
No utilice recipientes con bordes dentados o una base curvada.

X ' '\ . ' i -
® Asegurese que la base de las ollas y los sartenes se asienten correctamente sobre
el vidrio ceramico y que sean del tamafio adecuado.

No deslice las ollas ni los sartenes sobre la la superficie de coccién ya que podria
rayar el vidrio ceramico.

ft»_




Instalacion

Precauciones:

e La plantilla de induccién debe ser instalada por personal calificado o técnicos.

® La placa no se puede instalar directamente sobre un lavavajillas, nevera,
congelador, lavadora o secadora de ropa, ya que la humedad puede dafar los
componentes electronicos de la plantilla.

e La plantilla de induccién debe ser instalada de tal manera que una mejor
disipacion de calor pueda garantizarse para mejorar su fiabilidad.

e La paredy la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie de la
plantilla deberan soportar el calor.

® La superficie de trabajo esté cuadrada y nivelada, y que no hayan elementos
estructurales que interfieran con los requisitos de espacio

e La superficie de trabajo esté hecha de un material resistente al calor

e Sjla plantilla se instala sobre un horno, el horno tiene que tener incorporado un
ventilador de refrigeracién

® La instalacion cumplird con todos los requisitos de espacio libre y estandares
aplicables y regulaciones

® Es recomendable utilizar acabados faciles de limpiar y resistentes al calor (tales
como azulejos de ceramica) para las superficies de las paredes que rodean la
plantilla de induccion.

Antes de la localizacion de los soportes de fijacion

e La unidad debe ser colocada sobre una superficie estable y lisa (utilice el
embalaje). No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la superficie
de coccion.

® Fije la placa en la superficie de trabajo por el tornillo con 2 soportes en la parte
inferior de la plantilla (ver foto) .

® Ajuste la posicion del soporte para adaptarse a los diferentes grosores de
superficie de la mesa.
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Medidas del boquete

e Corte la superficie de trabajo de acuerdo a los tamafios que se muestran en el
dibujo.

e Para fines de instalacién y uso, un minimo de 5 cm de espacio se debe conservar
alrededor del agujero.

e Aseglrese de que el espesor de la superficie de trabajo es de al menos 30 mm.

® pPor favor, seleccione un material de la superficie de trabajo resistente al calor,
esto para evitar mayores deformaciones causadas por la radiacion de calor de la
zonas de cocciéon. Como se muestra abajo:

— G
3mm Min.

Modelo A(cm) B(cm) C(cm) D(cm) E(cm) F (cm) G(mm)
BT-35D2F2 30,8 54 5 5 5 5 3mm
Min.

/\ Bajo cualquier circunstancia, asegurese de que la plantilla de induccién este bien
ventilada y la entrada y salida de aire no estén bloqueadas.

—

}

Min. 50 mm

{

Nota: La distancia de seguridad entre la plantilla de induccién y el armario por
encima de la plantilla debe ser de al menos 760 mm.




Conecte la plantilla a la corriente eléctrica

A\ Esta plantilla de induccién debe estar conectada a la red eléctrica solamente por
una persona calificada. Antes de conectar la plantilla de coccion a la red eléctrica,

compruebe que:

1 El sistema de cableado interno sea idoneo para la potencia requerida por la

plantilla de induccion.
2 Elvoltaje corresponde al valor indicado en este manual.
3 Las secciones de cable del suministro de energia pueden resistir la carga

especificada en este manual.

/\ Para conectar la plantilla de induccién a la red eléctrica, no utilice adaptadores,
reductores, o dispositivos de ramificacion, ya que pueden provocar un
sobrecalentamiento e incendio.

El cable de alimentacién no debe tocar ninguna parte caliente y debe ser
colocado de manera que su temperatura no exceda 75°C en ningun punto.

Consulte con un electricista si el sistema de cableado interno es idéneo y sin
alteraciones. Cualquier alteracion debe ser realizada por un electricista calificado.

La fuente de alimentacion se debe conectar con el cumplimiento de la norma
correspondiente, o un disyuntor de un solo polo como se muestra el método a

continuacion.

4 (AMARILL_%’)_YVERDE) 220-240V / &0 HZ\
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Si el cable esta dafiado o va a ser sustituido, la operacién debe ser llevada a cabo

por el agente de servicio post-venta con herramientas dedicadas para evitar

cualquier accidente.

e Si esta conectado el aparato directamente a la red, un interruptor omnipolar
debe instalarse con una abertura minima de 3 mm entre los contactos.

e E| instalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexion eléctrica
correcta y que es compatible con las normas de seguridad.

® El cable no debe estar doblado o comprimido.

e El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido sélo por técnicos

autorizados.




Especificaciones Técnicas

Peso y dimensiones son aproximadas.

Modelo BT-35D2F2
Zonas de Coccién 2 Zonas
Tension de alimentacion 220-240V~60Hz
Instalado de Energia Eléctrica 3500W
Tamafio del producto LXAnxA(mm) 288X520X59.5
Medidas de empotramiento AxB(mm) 268X500

Caracteristicas del producto

1. max. 1800/2000 W zona 1

2. max. 1800/2000 W zona 2
3. max. 3000/3500 W zona flex
4. Vidrio ceramico

5. Panel de Control



Panel de control

7

h@j
® 0
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1.Control ON / OFF

2.Control de Bloqueo y desbloqueo
3.Control de Impulso “Boost”

4.Control deslizable de aumento

o disminucién de temperatura y tiempo

Controles tactiles

AR O)

4 3 2 1

5.Control selector de zonas de coccién
6.Pausa

7.Zona Flex (presionar ambas zonas al
mismo tiempo)

8.Control de temporizador.

e Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ningun tipo

de presion.

e Utilice la yema del dedo, no la punta.

v

X

® Se oird un pito cada vez que se ha registrado un toque.
® Asegurese de que los controles estén siempre limpios y secos, y que no haya
ningun objeto (por ejemplo, un utensilio o una tela) que lo cubran.




Control ON / OFF.

Control de Encendido y Apagado de la plantilla de induccion.

Después de poner en ON, sonara un timbre una vez, todos los indicadores se
encenderan por un segundo y se apagaran lo que indica que la plantilla ha
entrado en modo de espera.

Bloqueo de los controles

Al tocar el control de bloqueo de controles el indicador del temporizador

mostrara " -

e Puede bloquear los controles para evitar el uso accidental (por ejemplo, que
nifios enciendan accidentalmente las zonas de coccién).

e Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles, excepto el control
ON / OFF estan desactivados.

Desbloqueo de los controles

Toque y mantenga el control de bloqueo de controles durante unos 5
segundos para activar nuevamente todas las funciones de la plantilla de
induccion.

/\ Cuando la plantilla estd en el modo de bloqueo, todos los controles se
deshabilitan a excepcién del control de ON / OFF, siempre se puede apagar la
plantilla de induccién con el botéon ON / OFF en caso de emergencia, pero tiene
que desbloquear la plantilla primero en la préxima operacion.




Como usar

en el modo de espera.

Encienda la cocina con el botén ON/OFF, la misma emitird un
“beep” y mostrara . . en las pantallas lo que indica que esta

Coloque el utensilio en la zona de coccién que desea utilizar,
aseglrese que este limpio y seco.

Seleccione la zona y la pantalla mostrara . que parpadea.
Si el utensilio no es apto la pantalla mostrara - , por favor

consulte la seccién de utensilios correctos de este manual.

Deslice el dedo en el control de temperatura para
establecer la potencia deseada
Para aumentar. Para disminuir.

Para terminar el uso

1. Puede seleccionar la zona de coccion y deslizar el control de temperaturaa 0, o
bien, seleccionar la zona de coccién y presionar el botén ON/OFF.

2. Presionar el boton de ON/OFF y apagar por completo la cocina, (si hay mas
zonas encendidas tambien se apagaran.

La o las pantallas mostraran . que indica que la superficie puede estar

caliente, cuando se enfrien la pantalla dejara de mostrarlo.




Una vez terminado el tiempo, la cocina emitird un pitido durante 30 segundos y
el indicador del temporizador mostrara " !

Ajuste del temporizador como auto apagado

Seleccione la zona de coccion que desea programar para el auto
apagado.

Presione el “+" de el control del temporizador, el “10” se mostrara
parpadeante en la pantalla.

Presione el “+" o el “" para establecer el tiempo
deseado.

Silo deja presionado el “+" 0 el “-" por unos segundos el
tiempo aumenta o disminuye de 10 min.

Cuando el tiempo se establece, comenzara la cuenta hacia atras inmediatamente.
La pantalla mostrara el tiempo restante y la pantalla de la potencia también

mostrara un punto.
:]

Una vez terminado el tiempo, la cocina emitird un pitido durante 30 segundos y
el indicador del temporizador mostrara . "y la zona seleccionada se

apagara. Si hay mas zonas cocinando, estas seguiran de forma normal.




Temporizador para varias zonas

Para establecer el temporizador en varias zonas, debe seguir los pasos anteriores,
para cada zona deseada.

Cuando se establece tiempos para las zonas de coccién al mismo tiempo, los
puntos decimales de las zonas de coccién correspondientes estaran encendidos.
La pantalla del temporizador mostrara el menor tiempo y lo identificara con el

punto parpadeante.

©

Al terminar un tiemporizador, la pantalla cambiara al siguiente menor tiempo.

Una vez terminado el tiempo, la cocina emitird un pitido durante 30 segundos y
el indicador del temporizador mostrara | ylazona se apagara. Si hay mas

zonas cocinando, estas seguiran de forma normal.




Cancelar el temporizador

Pasos para cancelar el temporizador en cualquier modo que se encuentre
establecido, ya sea como indicador de minutos o temporizador de auto apagado.

Presione los botones de “-" y “+" al mismo tiempo, hasta que la
pantalla muestre “00”

A Tabla de autoapagado (funcién de segridad predeterminada)

El apagado automatico es una funcién de proteccion de seguridad que
incorporamos en las cocinas de induccién.

Se apaga automaticamente si alguna vez te olvidas de apagar la coccina.

Los tiempos de autoapagado predeterminados para varios niveles de potencia se
muestran en la siguiente tabla:

Potencia 1 213 (4 |5 6 | 7|89

Horas que cocina antes de | g 8 |8 4 4 4 |2 2 |2
activar el autoapagado

Cuando se retira el utensilio, la cocina se apaga automaticamente después de 2
minutos.



Consejos para cocinar

/\ Tenga cuidado al freir ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente,
especialmente si usted esta utilizando la funcién de impulso [Boost].
Utilice siempre un utensilio de base plana y compatible con induccién.

Cuando el alimento llega a ebullicién, reduzca el ajuste de la temperatura.

e Utilice tapa para que reduzca los tiempos de coccién y ahorre energia mediante
la retencion del calor.

e Reducir al minimo la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de
coccién.

e |[niciar la coccién en un ajuste alto y reducir el ajuste cuando la comida se caliente
por completo.

Cocer a fuego lento, cocinar el arroz

e El cocimiento a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a
alrededor de 85°C, cuando las burbujas estan apenas aumentando y llegan
ocasionalmente a la superficie del liquido de coccién. Esto es la clave de deliciosas
sopas y guisos debido a que los sabores se desarrollan sin quemar la comida.

e También se deben cocinar salsas a base de huevo o espesadas con harina por
debajo del punto de ebullicién.

e Algunas tareas, incluyendo cocinar el arroz por el método de absorcién, pueden
requerir un ajuste mas alto para asegurar que la comida esta cocinada
adecuadamente en el tiempo recomendado.

Para Sofreir

e Tenga todos los ingredientes y el equipo listo ya que esta plantilla de inducciéon es
muy rapida.

® Precalentar brevemente el sartén con el aceite previamente incorporado.




Cuidado y Limpieza

Es recomendable cuando se realiza una limpieza a fondo que la plantilla no este
conectada a la corriente eléctrica.

Para la limpieza de la plantilla de induccién se puede utilizar cualquier tipo de
limpiador de vidrios o desengrasante, preferiblemente cuando la plantilla no
este caliente.

Se puede limpiar con pafios, toallas o cualquier esponja, siempre y cuando NO
sean abrasivas, ya que estos podrian rayar el vidrio.

Los derrames, residuos de alimentos derretidos y/o azlcar caliente que se
derramen sobre el cristal se pueden remover inmediatamente con una paleta o
espatula diseflada para la limpieza de vidrios, si utiliza estas espatulas es
importante usarla en un angulo de 30°y tener cuidado de no cortarse.

Los derrames sobre los controles pueden provocar que la plantilla se apague o
deje de funcionar mientras que haya liquido sobre ellos, asegurese de limpiarlos
de secar esta area con una toalla o papel para que siga funcionando
correctamente.

Nunca deje derrames o residuos de limpieza sobre la placa de vidrio ceramico ya
que estos podrian mancharla.




Resoluciéon de problemas

Problema Causas Posibles ¢Qué hacer?
La plantilla de No tiene energia. Asegurese de que la plantilla
induccién no de induccion esté conectada
se enciende a la fuente de alimentacion y

gue esta se encuentra
encendida. Compruebe si
hay un corte de corriente en
su casa o area. Si

ya ha comprobado todo y el
problema persiste, llame a
un técnico calificado.

Los controles
tactiles no
responden.

Los controles estan
bloqueados.

Desbloquee los controles.
presionando el boton de
candado.

Los controles

Puede haber una ligera

AsegUrese de que el area de

tactiles son capa de agua sobre los control tactil este secoy
dificiles de controles o que puede que utilice la yema del dedo al
operar esté usando la punta de su tocar los controles.

dedo al tocar la controles.
El vidrio esta Utensilios de cocina con Utilice recipientes con bases
rayado. bordes &speros. planasy lisas.

Se ha utilizado inadecuadas | Ver 'La eleccion de los

fibras o productos de utensilios de cocina

limpieza. correcta".

Ver "Cuidado y limpieza

Algunos Esto puede ser causado por | Esto es normal para los
utensilios hacen la construccion de sus utensilios de cocinay no
crujidos o utensilios de cocina (capas indica una averia.
ruidos de de diferentes metales
chasquidos vibrando de manera

diferente).




Problema

Causas Posibles

¢;Qué hacer?

La plantilla de
induccion hace
un zumbido bajo
cuando se utiliza
en un ajuste de

Esto es causado por la
tecnologia de coccién por
induccién.

Esto es normal, pero el ruido
debe ser mas bajo o
desaparecer por completo
cuando disminuye el nivel
de calor.

calor alto.
Ruido de un Un ventilador de Esto es normal y no necesita
ventilador refrigeracién integrado en ninguna accién. No apague

proveniente de
la plantilla de
induccion.

su plantilla de induccién se
ha encendido para evitar
que los componentes
eléctricos se sobrecalienten.
Puede seguir funcionando
incluso después de haber
apagado la plantilla de
induccion.

el dispositivo, mientras el
ventilador esta funcionando

Sartenes no se
calientany
apareceen la
pantalla.

La placa de induccién no
puede detectar el utensilio
porque no es apto para
induccién.

La placa de induccién no
puede detectar el utensilio
porque es demasiado
pequefio para la zona de
coccién o no esta correc-
tamente centrada en dicha
zona.

Utilice recipientes aptos para
induccién. Vea la secciéon "La
elecciéon de los utensilios de
cocina correcta".

Centre el utensilioy
asegurarse de que su base
coincide con el tamafio de la
zona de coccién.

La zona de
coccién se ha
apagado
inesperadamen-
te, suena un
tonoy se visua-
liza un cédigo

Fallo Técnico

Por favor revise el cuadro de
guia de codigos.




Guia de Cédigos

Si una anormalidad aparece, la plantilla de induccién entrard en el estado de
proteccibn 'y mostrara automaticamente los coédigos de proteccion
correspondientes.

Codigo Causa y Solucién

LI Superficie de la zona de coccion esta caliente al tacto.
(] Desaparecerd cuando la superficie se haya enfriado a una
temperatura segura.

Indica que no hay ninguin utensilio colocado sobre la plantilla, o que
el utensilio utilizado no es apto para induccion.
Utilice un utensilio apto para induccién

Falla del sensor de temperatura : circuito abierto o cortocircuito
Verifique la conexién en el disyuntur o contacte nuestro centro
de servicio.

I |
S I

Alta temperatura del sensor de la placa cerdmica.

Espere a que la temperatura de la placa de cerdmica vuelva a la
normalidad.

Presione el botédn "ON/OFF" para reiniciar la unidad.

=

Falla del sensor de temperatura del IGBT : circuito abierto o
cortocircuito
Por favor contacte nuestro centro de servicio.

[N
gy NN

Alta temperatura de IGBT

Espere a que la temperatura del IGBT vuelva a la normalidad.
Presione el botén "ON/OFF" para reiniciar y compruebe que el
ventilador funciona, si no contacte nuestro centro de servicio.

I~
m

) La tension de alimentacién esta por debajo de la tensién nominal.
oy El voltaje de suministro estd por encima del voltaje nominal.

H Inspeccione si el suministro de energia es normal.
Encienda después de que la fuente de alimentacién sea normal..

o Error de comunicacion
Lo Por favor contacte nuestro centro de servicio.

f Todos los demas cddigos son de uso técnico, si aparecen por favor contacte a
nuestro centro de servicio para el soporte respectivo.
Por favor no desarme la plantilla usted mismo, para evitar cualquier peligro o

dafos a la plantilla de induccion.




Garantia

-

\_

Si ocurre algun problema con el producto, por favor contacte a nuestro
centro de servicio especializado en reparacién y mantenimiento.

*Dos afios de garantia en los discos y un afio de garantia para los
demds componentes, en defectos de fabrica.

el a fecha de inicio de la garantia es la misma de la venta del articulo.
*Si el problema es provocado por alguna de las siguientes causas, no
sera cubierto por la garantia:

1. Dafio causado por uso incorrecto, almacenaje o mantenimiento
por parte del cliente.

2. Apertura del producto o reparacion hecho por un agente no
autorizado por nuestra compafiia que haya causado el dafio del
mismo.

3. El numero de modelo de la factura es diferente al del producto a
ser reparado, o si el nUmero de modelo en la factura ha sido
modificado o alterado.

. Factura no valida.

. Daflo causado por fuerza mayor.

6. Dafio causado por insectos.

7. Poner el producto en uso comercial.

8
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. Hacer uso del producto en un ambiente que no sea doméstico.
. Problemas causados por las personas o por un mal uso no estaran
cubiertas por la garantia.

Para aquellos productos a los cuales se les ha vencido la garantia, el
centro de servicio al cliente de nuestra compafiia aun lo atendera con
gran placer.




Declaracion Especial

Si hay una mejora o cambio en el producto, este sera editado en las versiones
futuras del manual de instrucciones.

Por favor considere que no les informaremos a los clientes de forma
independiente.

Si la apariencia o color del producto es modificado, por favor refiérase al
producto real como un estandar.

Para su tranquilidad conserve y mantenga el Manual de Ususario con los

términos de la garantia, asi como, la factura de compra y el comprobante de
entrega del producto en un lugar seguro en caso de necesitar aplicar la garantia.

Contacto NAVAR

Servicio Técnico NAVAR

() (506) 8833 0065

E=4 postventa@navarcr.com

Servicio al Cliente NAVAR

QY (506) 2453 2323

[V servicioalcliente@navarcr.com

GRUPONAVAR

www.gruponavar.com



Control de temporizador

@ El rango de ajuste del temporizador es de 01 hasta 99 minutos.

Se puede usar el temporizador de dos maneras diferentes.

® Como un indicador de minutos.
En este caso, no va a apagar ninguna zona de cocciéon cuando el tiempo
establecido se haya terminado.
Se ajusta el temporizador sin tener ninguna zona coccién seleccionada.

® Como auto apagado
Se puede configurar para apagar una o mas zonas de coccién después de que el
tiempo programado se acabe.
Primero elige una zona coccidn, y luego se ajusta el temporizador.

Asegurese que la cocina este encendida y al menos una zona de coccion esté en
funcionamiento.

Ajuste del temporizador como indicador de minutos

Presione el “+" de el control del temporizador, el “10” se mostrara
parpadeante en la pantalla.

Presione el “+" o el “" para establecer el tiempo
deseado.

Silo deja presionado el “+" o0 el “-" por unos segundos el
tiempo aumenta o disminuye de 10 min.

Cuando el tiempo se establece, comenzara la cuenta hacia atrads inmediatamente.
La pantalla mostrara el tiempo restante.
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Funcion de Impulso [Boost]

La funcién puede trabajar en cualquier zona de coccion:
‘ La zona de coccién vuelve a su configuracién original después de 5 minutos.
Si el ajuste de calor original es igual a 0, se volvera a 9 después de 5 minutos.

Seleccione la zona y la pantalla mostrara la potencia actual.

alcanzara el maximo, durante 5 min.

Al selecionar el control de impulso “Boost”, el indicador de la zona
de coccién seleccionada mostraréd " "y la potencia

Cancelar Funcion de Impulso [Boost]

1. Seleccionar de la zona de calentamiento a la que desea cancelar la funcién de
impulso “Boost".

2. Toque el control de impulso "Boost" para cancelar dicha funcién, ahora la zona
de coccién va a regresar a su configuracion original.

()




Zona Flex

il Esta drea se puede utilizar como una gran zona o como dos zonas

diferentes, de acuerdo a las necesidades de coccion en cualquier
~— momento.

Esta area flexible estd hecha de dos inductores independientes que pueden ser
controlados separadamente (como se muestra en la pagina 10), o bien como una
gran zona ( Zona Flex) lo que a continuacion le mostramos como utilizar.

Para seleccionar la funcién Flex, debe presionar ambos
botones de las zonas de coccién al mismo tiempo, la
pantalla mostrara la potencia en una pantallay en la otra
dos rayas, de esta manera sabremos que la funcion Flex
esta activa.

Deslice el dedo en el control de temperatura para
establecer la potencia deseada

Para terminar el uso

1. Deslice el control de temperatura a 0, o bien, precione el botén ON/OFF.

Las pantallas mostraran - que indica que la superficie puede estar caliente,

cuando se enfrien la pantalla dejara de mostrarlo.

Utensilios recomendados para la zona Flex

Los utensilios recomendados para la zona flex son aquellos que su fondo sea de
25 cm y 28 cm de diametro si son redondos, y en los rectangulares que no
excedan el area flex.

Tamanos superiores podrian sobre calentar la cocina.
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